
 

 

Изучение общественного мнения об организации школьного питания 

в 5-9 классах МКОУ ОШ №12 г.Приволжска 
 

 Всего в 5-9 классах     395 человек Школьники (чел.) ИТОГО 

 5 класс 6 класс 7 класс 8 класс 9 класс 10 класс 11 класс чел. % (от общего 

кол-ва 

опрошенных) 

Количество опрошенных респондентов 74 72 75 82 70   373  - 

Питаются горячими завтраками и/или обедами в 

школьной столовой 

63 54 46 55 36   254 68 

Покупают буфетную продукцию 16 26 25 27 24   118 32 

Количество школьников, указавших в своих ответах, 

что организация питания в школе их устраивает 

59 52 44 54 33   242 65 

Количество школьников, указавших в своих ответах, 

что ежедневное меню их устраивает  

51 52 44 54 32   233 62 

Количество школьников, указавших в своих ответах, 

что качество приготовления пищи их устраивает 

57 51 41 52 32   233 62 

Количество школьников, указавших в своих ответах, 

что работа обслуживающего персонала столовой 

их устраивает 

73 70 74 80 68   365 98 

Количество школьников, указавших в своих ответах, 

что объем 1 порции их устраивает 

57 51 41 52 32   233 62 

Количество школьников, которые в своих ответах, 

указали, что работа школьной столовой их не 

устраивает, в том числе: 

         

    Оформление и состояние обеденного зала 0 0 0 0 0   0 0 

    Чистота обеденного зала 0 0 0 0 0   0 0 

    Запах в столовой 0 0 0 0 0   0 0 

    Большие очереди в буфете 0 0 0 0 0   0 0 

    Отведенное для приема пищи время (короткая 0 0 0 0 0   0 0 



перемена) 

    Посуда в школьной столовой (ее состояние) 0 0 0 0 0   0 0 

    Качество подогрева пищи 3 5 2 0 0   10 2,6 

Количество школьников, указавших в своих ответах, 

что были проблемы со здоровьем после приема 

пищи в школьной столовой  

 

0 

 

0 0 0 0   0 0 

 

Предложения по качеству питания (перечислить) 

1.Заменить  жареную рыбу на рыбные котлеты. 

2.Исключить из меню творожную запеканку, не вкусная. 

3.Исключить из меню рагу овощное с зеленым горохом, не вкусная еда. 

4.Включить в меню блины или оладушки. 

5. Включить в меню пельмени. 

6. Разнообразить  ассортимент выпечки. 

 

Замечания по качеству питания (перечислить) 

1.Не допускать одинакового сочетания первых и вторых блюд ( лапша и макароны с котлетой или яйцом,  23.03.2022, 24.03.2022г) 

2. Мало салатов из овощей. 

3. Не выдавать холодную пищу. 


